
Cream cheese with smoked salmon, 
Rye crackers.

YOUR MENU ON BOARD

APPETIZER

Sautéed veal,
Peas, carrots and potatoes.

Pistachio panna cotta, red berry coulis.

CASSEROLE DISH
YOU MAY CHOOSE BETWEEN

         **Please note that water on board is only mineral**
Meat origins : France / Belgium / EU

Allergen list upon request

Fish casserole,
Salmon and pollack filet, shrimps,

Butternut squash, spring onions, fennel, celery.

Or

DESSERT
AU CHOIX

ou

Chocolate mousse with speculoos.

** Attention, pas d’eau potable à bord ** 
Origine des viandes : France / Belgique / UE   

Liste des allergènes sur demande 



Fromage frais et saumon fumé, 
Croustille de pain de seigle.

VOTRE MENU A BORD

ENTRÉE

Sauté de veau printanier,
Petits pois, carottes, pommes de terre, oignons.

Panna cotta pistache, coulis de fruits rouges.

PLAT EN COCOTTE
AU CHOIX

** Attention, pas d’eau potable à bord ** 
Origine des viandes : France / Belgique / UE   

Liste des allergènes sur demande 

         **Please note that water on board is only mineral**
Meat origins : France / Belgium / EU

Allergen list upon request

Nage de poissons,
Pavé de saumon, filet de lieu et crevettes

Butternut, cébettes, fenouil, céleri.

ou

DESSERT
AU CHOIX

ou

Mousse chocolat, spéculoos.



Entrée

Dessert

Plat

Houmous de pois chiche, tapenade d’olive, taboulé au chou fleur.

Panna cotta pistache, coulis de fruits rouges.
Pistachio panna cotta, red berry coulis.

Ou
Mousse chocolat, spéculoos.

Chocolate mousse with speculoos.

Ou
Ananas au sirop d ’agave

(Option végane et sans gluten)

Pineapple with agave syrup
(Vegan and gluten free)

Bayaldi de légumes,
Courgettes, tomates, oignons, aubergines.

Menu Vegan

** Attention, pas d’eau potable à bord ** 
Liste des allergènes sur demande.

Appetizer

Chickpea hummus, olive tapenade, tabbouleh with cauliflower.

Main dish

Veggie Bayaldi,
Zucchini, tomato, onion, eggplant.

You may choose between

** Water on board is only mineral** 
Allergen list upon request.



KIDS MENU

Pistachio panna cotta, red berry coulis.

CASSEROLE DISH

** Attention, pas d’eau potable à bord ** 
Origine des viandes : France / Belgique / UE   

Liste des allergènes sur demande 

         **Please note that water on board is only mineral**
Meat origins : France / Belgium / EU

Allergen list upon request

Breaded chicken strips,
Potatos with ketchup.

DESSERT
YOU MAY CHOOSE BETWEEN

Or

Chocolate mousse with speculoos.

From 3 to 12 years old.



MENU ENFANT

Panna cotta pistache, coulis de fruits rouges

PLAT EN COCOTTE

** Attention, pas d’eau potable à bord ** 
Origine des viandes : France / Belgique / UE   

Liste des allergènes sur demande 

         **Please note that water on board is only mineral**
Meat origins : France / Belgium / EU

Allergen list upon request

Aiguillettes de volaille panées,
Pommes grenailles et ketchup.

DESSERT
AU CHOIX

ou

Mousse chocolat, spéculoos.

De 3 à 12 ans.


